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1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO:
Nome do produto: Manteiga de ovelha com sal Lagos
Denominagao Legal: Manteiga de ovelha pasteurizada com sal
Origem: Portugal, Seia
NCV produtor: PT C 2636 CE

2. COMPOSICAO E DEFINICAO DO PRODUTO:

A manteiga de ovelha com sal Lagos é o produto butiroso, ndo maturado, obtido exclusivamente da NATA de ovelha
pasteurizada apresentando-se sob a forma de uma emulsao sélida e maleavel.

3. INGREDIENTES:
Nata de LEITE de ovelha pasteurizada
Sal

Contém:
Conservante Sorbato de potassio (E202)

Pais de ordenha: UE
Pais de transformacgao: Portugal

4. CARACTERISTICAS SENSORIAIS
Aspeto: enxuto, com textura compacta
Cor: amarela, mais ou menos intensa.
Aroma: Sui generis, fresco

Sabor: Sui generis, fresco, agradavel

5. MEDIDAS E FORMATOS DO PRODUTO
Produzido em formatos de 150g e de 300g.

Formato Altura Largura Produndidade

150¢g 1,5cm 13cm 10cm

6. EMBALAGEM E ROTULAGEM
Rotulado e embalado em papel vegetal alimentar. Expedido em caixas de cartdo ou caixas CHEP.

O rétulo contém a denominagdo de venda, nome e morada do produtor, data de preferéncia do consumo, condigdes de
conservagao, numero do lote e o nimero de Controlo Veterinario do produtor e informacgdo nutricional.

Sem corantes, presencga de alergénio destacada.




7. ESPECIFICACOES MICROBIOLOGICAS

X Plano de Limites )
Parametros amostragem Método
n C m | M
L 5 0 100 ufc/g (produto no mercado) Laboratério externo
Listeria monocytogenes: —
5 0 Auséncia em 25g (no produtor) Laboratério externo
E.coli 5 2 10 ufc/g | 100 ufc/g Laboratério externo
Salmonella 5 0 Auséncia em 25g Laboratério externo
8. ESPECIFICACGES FISICO-QUIMICAS
Parametros — Método
Limites

sal mdximo de 2% Labaratério externo

Matéria gorda

Humidade

Extrato seco desengordurado (%m/m)

Acidez (expressa em cm® NaOH N por 100 g de manteiga)

indice de peréxido (meq.de peréxido/kg mat. Gorda)

Minima de 80%

Maxima de 16%

Maxima de 4

Maximo de 5

Maximo de 1

9. INFORMAGAO NUTRICIONAL POR PORGAO DE 100g

Valor energético (kJ) 2901
Valor energético (kcal) 705
Humidade (g) 19,8
Proteina (g) <2,0
Gordura (g) 76,9
Cinzas (g) <1,0
Ac. Gordos saturados (g) 55,61
Hidratos de carbono (g) 3,3
Aclcares totais (g) 1,2
Sédio (g) 0,08
Sal (g) 0,2

10. CONDIGOES DE CONSERVAGAO E TRANSPORTE

Conservar a uma temperatura inferior a 6°C.

Distribuido sob temperaturas de refrigeragao de 0°C a 10°C e em condi¢des de higiene adequada.

Rotulado e/ou acondicionado com material indcuo e inerte.

11. TEMPO DE PRATELEIRA

Consumir de preferencia, dentro dos 45 dias apds a data de producao.

Labaratério externo

Labaratério externo

Labaratério externo

Labaratério externo

Labaratério externo




12. MODO DE UTILIZACAO

A manteiga de ovelha com sal Lagos pode ser utilizada com ingrediente para confecdo de diversas iguarias ou
simplesmente barrado em pdo e/ou tostas. Manter sob temperatura de refrigeracdo também apds abertura da
embalagem.

13. INFORMAGOES ADICIONAIS E DECLARACOES
Alergénios: lactose
OGM's: Produto isento de OGM's

14. CUMPRIMENTO DA LEGISLAGAO
A legislagao aplicavel em vigor serd mantida e atualizada sempre que for o caso.
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